
Tapas à partager:

La Planche de Cochonnaille Maison
Petite – 19 €   ou   Grande – 29 €

Brochettes de Chorizo et Gambas – 12 €
10 Brochettes

Assiette d’Huîtres Gratinées – 25 € **
8 huîtres de Bouzigues

Assiette d’Huîtres Crues – 20 €
8 huîtres de Bouzigues

Poulpe Grillé à la Galicienne – 20 € **
   Pomme de terre, paprika fumé, piment d’Espelette

     **Servis en plat avec un suppl. de 5 € 
pour les légumes

Plats Végétariens :

Riz Crémeux aux Légumes du Moment – 21 €
      Copeaux de Parmesan et Pesto

Oeuf cocotte velouté de Panais – 21 €
Tartines à l’huile de truffe - oignon frit

 Prix net -  Service compris



Plat Côté Terre
Entrecôte de Bœuf- 35 €

Grillée au feu de bois - 350gr
 Pomme de Terre Grenaille - Chichoumée

 

Côte de Bœuf   (à partager)
Prix au Kilo et Origine Voir Ardoise 

Pomme de Terre Grenaille - Chichoumée

La planche du Viandard – 75 €
Environ 1 kg (pour 2 Personnes) 

Viandes Grillées au feu de bois Entrecôte– Saucisse–
Magret et une viande du Moment.

Pomme de Terre Grenaille - Chichoumée

Les Sauces Maison (+2 €)
 Sauce Roquefort– Jus de viande– Sauce Poivre

Côté Mer

Brochette de Lotte et Gambas – 32 €
Bardée de poitrine de cochon

 Risotto – Légumes du moment
 

Poissons selon la Marée Grillés au Feu de Bois
Prix sur l’Ardoise - Risotto – Légumes du moment

Parillada Poissons  – 75 €
A Partager – 2 pers

Thon– Gambas– Huîtres Gratinées – Encornet –Lotte – 
Poisson entier selon arrivage

 Risotto – Légumes du moment

Menu Pitchoun 14 € (- 12 Ans)
 1 Boisson (Sirop ou Soda) 

 Saucisse Grillé ou Steak haché ou Filet de Poisson
 Purée maison, Pommes grenailles ou 

légumes du moment
 ----------

 Croustillant au chocolat ou 2 boules de glace au choix



DESSERTS MAISON

Vacherin aux fruits de saison – 10 €
Croustillant Chocolat Amande Noisette –10 €

Glace vanille
Verrine de Saison Pomme et Mousse de Marrons – 10 €

Coulis de Fruits rouge
Baba au Rhum Crème fouetté Vanille 10 € 
Café, Décaféiné ou Thé Gourmand - 10 € 

Champagne Gourmand -15 € (Sup 5 € dans le menu)
 Planche de Fromages - 10 €

Sélection de «La Fromagerie» à Béziers.

Glaces Artisanales
1 Boule...4 €- 2 Boules...7 €- 3 Boules...9 €

Chantilly en supplément...1€

CRÈMES GLACÉES :
Vanille– Chocolat– Café– Barba à Papa–Nuty–

Caramel beurre salé – Rhum Raisin 
 

SORBETS
Fruits rouges – Citron jaune – « Mangue, Passion, Banane »

 – Pêche de Vigne – Poire - Fraise

Coupes Alcoolisées (sup .Menus 2,00 €)
Coupe COLONEL - 12€

 3 boules de Citron, Vodka 
Coupe WILLIAM - 12€

3 boules de Poire, Alcooldepoire
Coupe VITIS - 12€

3 boules de Pêche, Calvados
 

Coupes Non Alcoolisées (sup. Menus 2 €)
Café ou Chocolat Liégeois – 12 €

 Dame Blanche - 12 €
Coupole – 12 €

Sorbet “Mangue,passion,Banane”, fruits rouge, citron, 
fruits de saison, Coulis fruit rouge, chantilly

 Prix net -  Service compris


