MENU EPICURIEN 45 €

Le Traditionnel Foie Gras de Canard Mi-cuit aux
figues - (Sup 4 €) - 28 €*

Capuccino de buternuts - 21 €*
Lard Fumé

Oeuf cocotte velouté de Panais - 21 €*
Tartines a I'huile de truffe - oignons frits

Assiette d’'Huitres Gratinées - 20 €*
6 Huitres de Bouzigues

Salade de Poulpe Grillé au Feu de Bois - 25 € *
Note asiatique

Cotelettes d’Agneau Cuites au Feu de bois -(Sup 4 €) - 36 €*
Pomme de terre Grenaille - Chichoumée

Tournedos de Magret de Canard fagon Rosini - 30 €*
Pomme de terre Grenaille - Chichoumée

Rognons sauce Forestiére - 29 €*
Ecrasée de Pomme de Terre Maison

Ragout de Haricots Coco 29 €*
Thon grillé - Harissa douce

Poisson du Jour - 29 €*
Risotto et Iégumes du moment

Sélection de Desserts Maison
Au choix a la carte

Supplément Ardoise de Fromages en plus du Dessert - 8 €
(*prix des plats a la carte)

Prix net - Service compris



MENU FERMIER 30 €

Tiramisu d’Automne - 17 €*
Endive - Saumon Fumé - Straciattella

Entrée de Moment - 17 €*

Tartare de Dorade citron avocat - 17 €*

Risottos de Gambas - 24 €*
Créme crustacés, copeaux de Parmesan et vin Blanc

Plat du Moment - 24 €*

Cote de Cochon Grillé - 25 €*
Pommes Grenailles - Chichoumée

Sélection de Desserts Maison

Supplément Ardoise de Fromages en plus du Dessert - 8 €

(*prix des plats a la carte)

Prix net - Service compris




