MA FERME

Imaginez un Lieu ...

Ou vous aller en famille ou entre amis.

Le vent dans les Pins, le calme, le parfum des ceps de vigne
dans I'dtre d’'une cheminée.

Le restaurant Ma Ferme est exactement I'endroit imaginé il
y a plus de 50 ans par Viviane et Jean, pour vous faire vivre
de merveilleux moments de détente.

Nous avons I'immense joie de succéder aux emblématiques
Claudia et Fred . Nous espérons perpétuer I'ame, I'am-

biance chaleureuse ainsi que la cuisine généreuse du lieu.

Et tout ca en musique bien s(r.

Bienvenue !
Katia et Ludo

A Chaque Saison ses Bons Produits,

Origines : Francaise, Galice, Charolaise, Aubrac, Limou-
sine, ou Catalane nos viandes sont sélectionnées, dé-
bitées, désossées et tranchées par nos soins.
Poissons, Coquillages, Légumes et Fruits, nous vous of-
frons un choix de plats traditionnels et raffinés, réalisés au
grill ou en cuisine par notre chef.

M. Marguet.

Nous acceptons les cartes, les cheques et les especes...

Nos prix sont nets incluant la TVA a 10%, 20% sur les produits et le service, la
RIPS, la CGIS, la taxe d’apprentissage, la taxe professionnelle, I’AGEFI, I'IFA, la
participation a la formation continue et a I'effort de construction, ’'ASSEDIC,
I'URSSAF, la CSG, I'imp06t foncier, la SACEM, la SPRE, la taxe audiovisuelle, la
taxe sur les vins et spiritueux, la cotisation sur les alcools au profit de la Caisse
d’Assurance Maladie, le droit spécifique sur les eaux minérales et les biéres et
taxes additionnelles, la taxe sur les boissons sucrées, le droit de timbre, la taxe
sur les voitures de sociétés, la taxe pour frais de Chambre de Commerce et
d’'Industrie, la redevance spéciale ordures, la taxe pour frais de Chambre des
Métiers, le pourcentage du banquier et cette année les retombées de ce bordel
en Ukraine sans compter tous les profiteurs qui spéculent sur tous les produits
de base (beurre, huile, patates, magret, boeuf etc ...) n‘oublions pas nos amis
producteurs et distributeurs de carburants, électricité, gaz et quelques autres
nouvelles contributions a venir...!




CARTE DES VINS

juillet 2023

COTEAUX DU LANGUEDOC
Dom. ST Sylvestre - ST Sylvestre
Dom. les Creisses - les Creisses
Dom. les Creisses - les Brunes
Chateau Cazalis de Fondouce
Bio Dom. Nouveau monde - Monde nouveau
Dom. Querelle - Soumestre
Laurent Miquel - Solas
FAUGERES

OBio Abbaye de Sylva Plana - La Closeraie

iz

)

Bio Ab. Sylva Plana - Le Songe de I'abbé
SAINT CHINIAN
Laurent Miquel - Cote 136
MINERVOIS - LA LIVINIERE
Dom. Piccinini - Helius Petri
Cave de I'Ormarine - Otonis
FrTou

Bio Dom. Bertrand Bergé - Ancestrale
COLLIOURE - COTES DU ROUSSILLION
Domaine Gardies - Les millieres
Dom. Coume Del Mas - Schistes
Dom. Coume Del Mas - Quadratur

SELECTION DES ROSES
Chateau Puech Haut - Prestige

Cf_@ Bio Cave de I'Ormarine - Préambule
O BioCh. Caraguilhes - Le Cara

0/

Ch. Cazal Viel - Clos du vent
Bio Dom. Nouveau monde - ... En rose

SELECTION DES BLANCS

Dom. Coume Del Mas - Folio
Laurent Miquel Viognier N. Sud
Laurent Miquel - Lagrasse Albarino
Chéateau Cazalis de Fondouce

Ch. d’Altugnac - Terres Amoureuses
Dom. de Barubio - Le petit dernier (doux)
Dom. Querelle - Autan blanc
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BOUTEILLES EN 50 CL

Cazal viel - Vieilles vignes (rouge)

Laurent Miquel - Lagrasse Albarino (Blanc) 18 €

19 €

Verre 15 cL
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APERITIFS COCKTAILS

Boissons
Cocktails
Apérltlfs - Apérol Spritz/ Bitter Spritz ..8 €
- Sangria maison ................. 6 €
Biére ALARYK (Pression) ... 4 € - AMEricano .........ccccveennnns 8€
Blonde, Blanche - Mojito (menthe ou fraise).. 10 €
Biére ALARYK (Pinte) ... 7 € - Mojito Virgin ....c.ccvveevneenn. 7€
Blonde et Blanche - Mojito Royal ..c.vvvveninnnnn, 15€
= GiN TONIC wveieceeeec s 10 €
- Martini rouge / blanc ......... 6€ - Gin Tonic Hibiscus................. 12 €
SSUZE i 6€ - Martini Gin ..o 8 €
Muscat.......coovviviiiniinnns 6€
POrto ...coovviiiiii 6 €
- Pastis 51- Ricard................ 5€
-Kiralamire...ooovvvvnienenne. 6€ Jus de fruits ou tomate - Soda -
- Verre de Vin (voir carte des vins)  Perrier - Schweppes - Limonade
) Venezzio (Sans alcool) ......... 4€
Whisky :
B 8 € (Baby).......... 5€ Eaux minérales :
Glenfidich 12ans 10 € (Baby)... 6 € Evian (litre)......cceveviinnnnnn. 5€
Jack Daniel ...... 10 € (Baby).... 6 € Evian (50 Cl)..ceeeervrernnnnns 3,50 €
Cardhu .o 10€ (Baby) .... 6 € gan pellegrino (litre)........... 5€
Perrier fines bulles (50 cl) ..3,50 €
Boissons chaudes:
Champagnes Café / Décafeiné............... 2,20 €
Thé / Infusions .....vvvvvnevnnens 4€
SEIECtioN Brut .ovvvvevvvreeiirec e, 40,00 € - la coupe....... 9€
Garnier Causin Brut Milllésimé ............. 60,00 €
Emmanuel Pithois M 995..........ccceeeennn. 70,00 €
Ruinart brut.......cooviiiiii 100,00 €
Ruinart Blanc de Blanc ................... 170,00 €
Digestifs
Armagnac Chateau de Laubade 12 ans............cocvvennen. 10,00 €
Calvados Chateau du Breuil 15ans ......cccevvvvvnvnenenenene. 10,00 €
(00T 1= o 10,00 €
Vodka ZUbrowkKa ....c.vveiiiiiiii i 10,00 €
Poire Williams ..o.veieiii e 10,00 €
RAUMS .ot aaananeeas 10,00 €

Don Papa - Diplomatico Réserva exclusiva

Rhums Vieux Agricoles ..........cccveuviineiinnninnnnns 10,00 €
Trois Rivieres Hors d’age - Clément f(it de chéne

Get 27 - Get 31 - Marie Brizard - Malibu - Baileys, Gin.......... 9,00 €
Supplément soda, perrier ou jus de fruits .........oevvuvnenenene. 1,50 €
La Pulpeuse - La CroQUEUSE. .....vivirieiieeeieieneneenanenensns 7,00 €

La MENENEUSE .. vt v 7,00 €




NOTRE CARTE

* LES ENTREES ET PLATS DES MENUS SONT
DISPONIBLES AUSSI A LA CARTE AUX PRIX INDIQUES

Tapas & partager :
La Planche de Cochonnaille Maison

Petite - 19€ ou Grande - 29 €

Brochette de Chorizo et gambas - 11 €
8 Brochettes

Assiette d’Huitres gratinées - 21 € **
8 huitres de Bouzigues

** Servis en plat avec un suppl. de 3 € pour les légumes

Menu PrrcaHoun 14 € (12ans)

1 Boisson (Sirop ou Soda ou Caprisun)

Saucisse grillée ou Steak haché
Purée maison ou pommes grenailles

Dessert (2 boules de glace au choix)
parfum: Nutty, Barba papa , Fraise
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Plat Coté Terre

Entrecote de Boeuf - 30 €
Grillée au feu de bois 350 gr

Cote de Boeuf « Origine France» (a partager)
Prix au kg .. 89,00 € Voir Ardoise

La planche du Viandard - 61 €

Environ 700 gr (é partager) Viandes Grillées au feu de bois

Entrecote - Saucisse de Lacaune
Poitrine de cochon - Magret

Garnitures :
Pommes grenailles et Ratatouille Maison
Les Sauces Maison
Sauce Roquefort - Jus de viande

Coté Mer

Brochette de Lotte et Gambas - 30 €

Bardée de poitrine de cochon,
Ecrasé de pommes de terre et Légumes



DESSERTS MAISON =

Poire Confite fourrée au chocolat - 10 €
Pain d’Epice et Glagage miroir

Vacherin aux fruits de saison - 10 €

Baba au Rhum maison « comme a I'Epoque > - 10 €
Café, Décaféiné ou Thé gourmand - 9 €
Champagne gourmand - 15 €

Planche de Fromages - 10€

«Sélection La Fromagerie»

Glaces Artisanales

1 Boule ... 4 € - 2 Boules ... 7,00 € - 3 Boules ... 9,00 €
Chantilly ... 1,00€
CREMES GLACEES

Vanille - Chocolat - Café - Barba PAPA — Nuty — Caramel
beurre salé - Rhum Raison

SORBETS

Fruits rouges - Citron jaune - Poire - Mangue - P

Coupes Alcoolisées  (sup. menus 2 ¢

Coupe COLONEL - 12€
2 boules. Citron, Vodka
Coupe WILLIAM - 12 €

2 boules. Poire, Alcool de poire
Coupe COLONEL -12€
2 boules. Péche, Muscat de St Jean de Minervois




M ENU ARDOISE 20,90 €

Uniquement le midi (sauf le dimanche)

Entrée + Plat Ou Plat Désert

Choisir une entrée dans le menu
Epicurien

Plat du Jour sur Ardoise

Sélection de Desserts Maison
Au choix a la carte



Menu EpicuriEN 44 €

Le Traditionnel Foie gras de Canard Mi-cuit aux
figues - (Sup 3€) -28€ *

Carpaccio de Pied de Cochon confit - 14 € *

Facon mimosa et persil frais

Millefeuille de Saumon Fumé - 14 € *
Fromage de chévre et fines herbes, zest de citron vert

Crostini gratiné - 15€ *
Au Parmesan et Jambon cébo ibérique

Risotto de Gambas - 21 € *

Creme de crustacés, copeaux de Parmesan et vin blanc

Pot au Feu « Maison » - 26 € *

Potage au plombs et ses légumes frais retravaillés a ma fagon

Joue de Cochon confite - 24 € *
Petit gratin de pomme de terre, jus simple au romarin

Filet de Boeuf snacké a la plancha - (Sup 3
€)-29€ *

Petit gratin de pomme de terre, jus simple au romarin

Sélection de Desserts Maison
Au choix a la carte

Supplément Ardoise de Fromages - 8 €

(* prix des plats a la carte)
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