Plat Cété Tevwe

Grillé au Feu de Bois

Entrecite de Beeuf - 350 gh- 35 €
Magret de Canard entier, - 29 €

Céte de Beeuf «Ornigine Frances (& partager)

Prix au Kilo Voir Ardoise

Pluwna de Cochon Ibérigue - 20 €

Tomawok de Pore - 24 €
Lo planche du Viandard ~ 75 €

Environ 1 kg (pour 2 Personnes)

Viandes Grillées au feu de bois Entrecote- Saucisse-
Magret et une viande du Moment.

Les Sauces Maison (+2 €)
Sauce Roquefort- Jus de viande- Sauce Poivre

Cochon de lait Réti - 38 € T‘T
750 gr envinon Gt

Coté Burger

’ Burger de Ma Feune - 22 €
I8 Steak haché Black Angus, - Towate - Oignon - sauce Foie Gras

¥

Burger de la Mer - 24 €
Cabillauc - aioli -Tomate-Oignon - Salade

Prix net - Service compris



Cété Mer
Grillé au Few de Bois

Gamhas Guillés (8) - 28 €
Quew de Lotte et ses Gaunhas — 35 €

N Poissons selon lo Marée - pix & [Ardoise

l p - Porillaol De Poissons — 75 €
' A Partager - 2 pers
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Sur, Conumande (min 48 h avant)

: Poisson au sel ou au four, Bouillubaise au feu de bois,...

Accomhagnements : Ponume au Four créme herbe -

 Gratin - Poélée de légumes - Hanieots, Cuisindes

Plats Vegétaniens

Rig Onctuewr aux Asperges Parmesan et Pesto
Cuunhle de légumes du Seleil - 20 €

Salade de Tomates aur Toois couleuns
Nectarines et Burrata, Coémeuse - 19 €

Salade de Mangue, Tomate, cignons et Paunesan - 19 €

| Menu Pitchoun 14 € (- 12 Ans)

1 Boisson (Sirop ou Soda)
Saucisse Grillée ou Burger ou Poisson Pané
Pomme au Four créme herbe ou légumes du moment

. l Croustillant au chocolat ou 2 boules de glace au choix
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Prix net - Sewice compris



DESSERTS MAISON

Salade de Mangue et fraise - 10 €
Vacherin aux fruits de saison - 10 €
Croustillant Chocolat Amande Noisette Glace Vanille -10 €
Gratin de Fraises sur Frangipane
Glace Vanille- 10 €
Tarte aux Fruits de Saison - 10 €
Tiramisu au Spéculos et caramel au beurre salé - 10 €
Carpaccio d’Ananas sirop canelle - 10 €
Baba au Rhum Créme fouettée Vanille 10 €
Café, Décaféiné ou Thé Gourmand - 10 €
Champagne Gourmand -15 €
Planche de Fromages - 10 €
Sélection de «La Fromagerie» a Béziers.

Glaces Artisanales

1 Boule...4 €- 2 Boules...7 €- 3 Boules...9 €
Chantilly en supplément...1 €

CREMES GLACEES :

Vanille- Chocolat- Café- Barba a Papa- Menthe Chocolat
Caramel beurre salé - Rhum Raisin

SORBETS

Fruits rouges - Citron jaune - « Mangue, Passion, Banane »
- Péche de Vigne - Poire - Fraise

Coupes Aleoolisées (sup .Menus 2,00 €)
COLONEL (glace citron + Vodka) - 12 €
WILLIAM (glace Poire + Alcool de Poire) - 12 €
VITIS (glace Péche + Calvados) - 12 €
After Eight (glace menthe chocolat + chocolat + get 27) - 12 €

i $ "8 Coupes Non Aleoolisées Gup. Menus 2 €)
Y T Café, Caramel ou Chocolat Liégeois - 12 €
Dame Blanche - 12 €

o, ‘ | ] : -
L - ‘} # Coupole - 12 €

Sorbet “Mangue,passion,Banane”, fruits rouge, citron,
fruits de saison, Coulis fruit rouge, chantilly

Prix net - Service compris




MENU FERMIER 39 €

Carpaccio de Boeuf sorbet Tomate Basilic - 17 € *
Tartare de Thon a la Mangue - 17 € *

Le Traditionnel Foie Gras de Canard Mi-cuit aux
figues - (Sup 6 €) - 28 €*

Salade César - 18 €
Poulet Pané - oeuf - croutons aillés - parmesan

Rosace de Tomates Multicolores - Burrata - 19 € *

Gaspacho de Melon Gressin de Serrano - 15 €

Risottos de Gambas - 23 €*
Créme crustacés, copeaux de Parmesan et vin Blanc

Encornets Fargis - Sauce Américaine - 24 € *
Puma de Cochon Ibérique Grillé - 20 € *

Tournedos de Magret de Canard - 25 € *
Emulsion de Foie Gras

Cotelettes d’Agneau au Feu de Bois - (Sup 3 €)- 28 €*

Tarte aux Fruits de Saison
Croustillant Chocolat Amande Noisette
Baba au Rhum créme foutée Vanille
Tiramisu au Spéculos et caramel au beurre salé
Assiette de Manchego

Coupe Glacée 2 Boules

(* prix des plats a la carte)

Prix net - Service compris



	CARTE DES VINS
	AOP St Chinian "Côte136"Laurent Miquel                                 34 € Pic Saint Loup "La Bergerie" Domaine l’Hortus              38 € Château Mire L’Etang - Clape - Cuvée tradition              26 € Corbières Bio "les Gourgoules" Ch .Caraguilhes             28 € Faugères Bio "la Closeraie" Abbaye Sylva Plana             33 € Faugères Bio" le Songe de l'Abbé" Sylva Plana                46 € Terrasses du Larzac Bio "Babel" le Clos Rouge                38 € Collioure "Serral" domaine Madeloc                                  41 € AOP Bourgogne Domaine Regnard                                     48 €
	APERITIF COCKTAILS BOISSONS
	Bière Gorges Fraiche Blonde                                 Pression. 4 €   -  Pinte 7 € Bière Gorges Fraiche bouteille                    IPA,Blanche et rouge       8 € Sans Alcool, Despé           8 €
	Apéritifs  - Martinirouge/blanc    6 € - Suze............................   6 € - Muscat......................... 6 € - Porto............................  6 € - Pastis 51 - Ricard.......... 5 € - Kir à la mûre..................6 € - Lillet Tonic..................... 10 €
	Whisky: JB....................8 € (Baby).......... 5 € Glenfidich 12ans..10 € (Baby)... 6 € Jack Daniel......10 € (Baby).........6 € Cardhu............10 € (Baby)......... 6 €
	Champagnes Lombart Extra brut               55 €                la coupe............ 10 € Emmanuel Pithois M 995      75 € Gosset Blanc de Blanc.        125 €
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