Tapas a partager:
Os a Moelle Pain sel 12 €
Lo, Planche de Charcuteries Maison - 19 €

Planche de Charcuteries Maison et Manchego - 25 €

Brochettes de Chorige et Gumhas ~ 12 €
10 Brochettes

8 Huitres de Bougiques Gratinées — 25 €
8 Huitres de Bougigues Cutes ~ 20 €

Poulpe i lo Galicienne ~ 25 €

Tuic de Croquetas (12 picces) - 17 €
Queue de tawveau, gorgongola noiz, Encre de seiche
Topenades Olives Notre - 18 €
Anchois maninés au vinaigre - Pain Grillé
Assiette de Couteaun Gruillés et persillés - 18 €

Escargots de Mer - Aioli - 19 €

Entrées :
Saladde de Pelardon des Cévennes — 21 €
au, Miel et Sennaun de Nota

Salade Périgourdine ~ 21 €
Foie Gras, Gesiens conffits, Noir, Powune, Magret fumé

Tartare de Jarret et cochon de lait — 17 €
U GigIoNs Crispyy

Prix net - Service compris



	CARTE DES VINS
	AOP St Chinian "Côte136"Laurent Miquel                                 34 € Pic Saint Loup "La Bergerie" Domaine l’Hortus              38 € Château Mire L’Etang - Clape - Cuvée tradition              26 € Corbières Bio "les Gourgoules" Ch .Caraguilhes             28 € Faugères Bio "la Closeraie" Abbaye Sylva Plana             33 € Faugères Bio" le Songe de l'Abbé" Sylva Plana                46 € Terrasses du Larzac Bio "Babel" le Clos Rouge                38 € Collioure "Serral" domaine Madeloc                                  41 € AOP Bourgogne Domaine Regnard                                     48 €
	APERITIF COCKTAILS BOISSONS
	Bière Gorges Fraiche Blonde                                 Pression. 4 €   -  Pinte 7 € Bière Gorges Fraiche bouteille                    IPA,Blanche et rouge       8 € Sans Alcool, Despé           8 €
	Apéritifs  - Martinirouge/blanc    6 € - Suze............................   6 € - Muscat......................... 6 € - Porto............................  6 € - Pastis 51 - Ricard.......... 5 € - Kir à la mûre..................6 € - Lillet Tonic..................... 10 €
	Whisky: JB....................8 € (Baby).......... 5 € Glenfidich 12ans..10 € (Baby)... 6 € Jack Daniel......10 € (Baby).........6 € Cardhu............10 € (Baby)......... 6 €
	Champagnes Lombart Extra brut               55 €                la coupe............ 10 € Emmanuel Pithois M 995      75 € Gosset Blanc de Blanc.        125 €




	Ajouter un titre
	Prix net - Service compris
	Plat Côté Terre Grillé au Feu de Bois
	Entrecôte de Bœuf - 350 gr- 35 €
	Magret de Canard entier  - 29 €
	Côte de Bœuf «Origine France» (à partager) Prix au Kilo Voir Ardoise
	Pluma de Cochon Ibérique  - 20 €
	Tomawok de Porc - 24 €


	DESSERTS MAISON
	Salade de Mangue et fraise – 10 € Vacherin aux fruits de saison – 10 € Croustillant Chocolat Amande Noisette Glace Vanille –10 € Gratin de Fraises sur Frangipane Glace Vanille - 10 € Tarte aux Fruits de Saison - 10 € Tiramisu au Spéculos et caramel au beurre salé – 10 € Carpaccio d’Ananas sirop canelle - 10 € Baba au Rhum Crème fouettée Vanille 10 €  Café, Décaféiné ou Thé Gourmand - 10 €  Champagne Gourmand -15 €  Planche de Fromages - 10 € Sélection de «La Fromagerie» à Béziers.
	Glaces Artisanales
	1 Boule...4 €- 2 Boules...7 €- 3 Boules...9 € Chantilly en supplément...1 €
	CRÈMES GLACÉES : Vanille– Chocolat– Café– Barba à Papa– Menthe Chocolat Caramel beurre salé – Rhum Raisin
	SORBETS Fruits rouges – Citron jaune – « Mangue, Passion, Banane »  – Pêche de Vigne – Poire - Fraise
	Prix net - Service compris



